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METZGEREI x SALUMIFICIO

Lardo gerciuchert

Charakter Lardo ist ein besonders gereifter, fetter Speck der italienischen Kuche. Fur Lardo wird
Ruckenspeck von chweinen verwendet und davon nur der feste, obere Teil direkt unter der
Schwarte. Das Salz und die Réuchung geben dem Produkt einen unverwechselbaren Geschmack.

Zutaten Schweinefleisch, Salz.

Konservierung Kuhl lagern, nicht der Sonne aussetzen.

MHD Vakuumiert 120 Tage haltbar.

Verpackung
1/2
vak

Code 9482
Stack /

Karton

Karton /

Lage

Lagen / 12
Palette

All unsere Produkte sind frei von kinstlichen Farbstoffen, Laktose und Gluten.
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