METZGEREI x SALUMIFICIO

Zubereitungen

4. T soforfigen Verzehr
' geeignet

amli!  Boconders fiir Pizzo und
' Nudelgerichte geeignet.

Dolomiti Ital. Rohschinken

Charakter Der Dolomiti Rohschinken wird aus dem entbeinten Schlegel vom Schwein hergestellt,
mild gesalzen und uber mindestens 6 Monate gereift. Der Geschmack ist mild, fast stf, die Scheiben
hellrot mit einem wei3en bis leicht rosa Fettanteil.

Zutaten Schweinefleisch, Salz, Konservierungsmittel: Kaliumnitrat.
Konservierung Kuhl lagern, nicht der Sonne aussetzen.

MHD Vakuumiert 120 Tage haltbar

Verpackung
1/1 vak 1/2 vak 1/2 1/4 vak
entkrustet = o. Schwarte vak entkrustet
Code 10702 10714 10710 10720
Stuck /
Karton 2 4 4 8
Karton / 8 8 8 8
Lage
Lagen /
Palette 7 7 7 7

All unsere Produkte sind frei von kuinstlichen Farbstoffen, Laktose und Gluten.
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