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METZGEREI x SALUMIFICIO

Zubereitungen

4. 1 soforfigen Verzehr
-—r geeignet

Im Ganzen kochen und

i . .
sl ;o1 servieren. Eignet
.' sich zudem fur Pizza

und Nudelgerichte.
! / e /
& "'/ L * Max. 10 Min.

Prager Schinken

Charakter Dieser Schinken hat einen feinen, ausgewogenen Geschmack, welchen er der leichten
Buchenholzrducherung und der Wlrzmischung nach alten uberlieferten Rezepten verdankt. Dieser
Schinken eignet sich hervorragend als Broteinlage zur Jause, aber cuch zum Kochen.

Zutaten Schweinefleisch, Gewurzlake (Wasser, Salz, Dextrose, Gewurextrakte, Aromen, Stabilisator:
Diphosphate, Triphosphate; Antioxidationsmittel: Ascorbinsc¢rure, Natriumascorbart;
Konservierungsmittel: Natriumnitrit). Zutaten kénnen sich geringfugig dndern, siehe Etikette.

Konservierung Gekuhlt lagern bei max. +4 °C, nicht der Sonne aussetzen.
MHD Vakuumiert 60 Tage haltbar.

Verpackung
1/2 Praga 1/2 Praga 1/2 Praga
Tronchetto vak = Classico vak = Gastro vak
Code 7442 7443 7444
Stuck /
Karton 2 2 2
Karton / 8 8 8
Lage
Lagen /
Palette 7 7 7

G. Pfitscher GmbH
RomstraBe 20 1-39014 Burgstall (BZ) T +39 0473 292 358 info@pfitscher.info www . pfitscher.info



