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Zubereitungen
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&) Im Ofen backen oder

' mit Sauerkraut in der
Pfonne kochen.

Schweinsrippe gercauchert

Charakter Mild uber Buchenholz gerduchert, erhdlt eines der besten Teile des Schweins, seinen
einzigartigen Geschmack. Ein typisches Gericht fur den ,Térggeleteller” zusammen mit Wursten und
Kraut.

Zutaten Schweinefleisch, Gewurzlake (Wasser, Salz, Dextrose, Gewurextrakte, Aromen, Stabilisator:
Diphosphate, Triphosphate; Antioxidationsmittel: Ascorbinsdure, Natriumascorbat;
Konservierungsmittel: Natriumnitrit). Zutaten kénnen sich geringfugig dndern, siehe Etikette.

Konservierung Gekuhlt lagern bei max. +4 °C, nicht der Sonne aussetzen.
MHD Vakuumiert 40 Tage haltbar, lose 30 Tage haltbar.

Verpackung
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All unsere Produkte sind frei von kinstlichen Farbstoffen, Laktose und Gluten.
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