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METZGEREI x SALUMIFICIO

Zubereitungen

X Nicht fir den sofortigen

Wy  Verzehr geeigenet

Selchkarree

Charakter Mild tber Buchenholz gerdiuchert, erhdilt das magere Karree vom Schwein, seinen
wurzigen Geschmack. Ein typisches Gericht fur den ,Térggeleteller” zusammen mit Wursten und
Kraut.

Zutaten Schweinefleisch, Gewurzlake (Wasser, Salz, Dextrose, Gewurextrakte, Aromen, Stabilisator:
Diphosphate, Triphosphate; Antioxidationsmittel: Ascorbinsc¢rure, Natriumascorbart;
Konservierungsmittel: Natriumnitrit). Zutaten kénnen sich geringfugig dndern, siehe Etikette.

Konservierung Gekuhlt lagern bei max. +4 °C, nicht der Sonne aussetzen.
MHD Vakuumiert 60 Tage haltbar, lose 40 Tage haltbar.

Verpackung

1/2 1/2 port.

roh gekocht | gekocht
Code 1275 1278 1279
stuck /
Karton 2 2 14
Karton / 7 7 12
Lage
Lagen /
Palette 56 56 96
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