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Jambon sec carré Dolomiti
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Idéal pour des sandwiches

Particuliéerement conseillé
pour la pizza et pour les
pates

Caractére : Le jambon Dolomiti est obtenu a partir de la cuisse de porc désossé, légérement salé et affiné pendant
au moins 6 mois. La saveur est délicate et 1égérement sucrée. Les tranches ont une couleur rouge clair et la graisse

prend des nuances de couleur qui vont du blanc au rose péle.
Ingrédients : Viande de porec, sel, conservateur : nitrate de potassium
Stockage : Stocker au froid, non exposé a la lumiere du soleil.

Dlc: 120 jours

Colisage et palettisation

1/2 sous
vide
1/1 sous 1/2 1/4 sous
vide nettoyé Sans sous vide, nettoyé
au couteau couenr}e et vide au couteau
nettoyé au
couteau
Code 10702 10714 10710 10720
Pieces /Colis 2 4 4 8
Colis /
Couche 8 8 8 8
Couches /
Palette 7 7 7 7

Tous nos produits sont sans colorants artificiels, de lactose et de gluten.
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