Idéal pour des sandwiches
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Particulierement conseillé
grillé

Porchetta Alto Adige

Caractére : Roti de porc typique de la cuisine italienne caractérisé par un gott de fines herbes et de romarin. C’est
un bacon maigre de longe qui grace a sa forme réguliere se préte parfaitement a la coupe. A consommer en tranches
fines ou épaisses chauffées dans une poéle.

Ingrédients : Viande de porc, saumure épicée (eau, sel, romarin, extraits d'épices, saveur, dextrose, stabilisants:
diphosphates, triphosphates; antioxydant: acide ascorbique, ascorbate de sodium, conservateur: nitrite de sodium).
Les ingrédients peuvent étre soumis a des variations minimes, voir I'étiquette.

Stockage : Stocker au froid, max. +4° et ne pas exposer a la lumiére du soleil.
Dlc. 60 jours sous vide

Colisage et palettisation
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