
G. Pfitscher GmbH 
Via Roma 20 I-39014 Postal (BZ)  T +39 0473 292 358 info@pfitscher.info www.pfitscher.info 

 

 
   

 
Idéal pour des sandwiches 

 

Particulièrement conseillé 
pour les pâtes et la pizza, 
en salade ou comme 
accompagnement des 
spätzles  

 

  

  

Speck Alto Adige IGP 

Caractère : Après 22 semaines d’affinage ce Speck gagne en goût et prend la dénomination IGP. Le Speck Alto 
Adige IGP est l’un des produits phares de notre gamme de produits. 

Ingrédients : Viande de porc, sel, dextrose, épices, extraits d'épices, conservateur : nitrite de sodium. Les 
ingrédients peuvent être soumis à des variations minimes, voir l'étiquette. 
 
Stockage : Stocker au froid, ne pas exposer à la lumière du soleil. 
 
Dlc. 120 jours sous vide,120 jours non emballé 
 
Colisage et palettisation 
 

 1/1 pressato 
sfuso 

1/1 scudo 
sfuso 

1/1 pressato 
sv 

1/1 
 s. catena 

1/2 sv 1/2  
s. catena 

1/4 sv 1/6 sv 1/8  
a cuore 

100 g ATM 

Code 10200 10201 10202 10204 10210 10214 10220 10230 10241 10315 

Pièces 
/Colis 

2 2 2 8 4 4 8 12 16 15 

Colis / 
Couche 

8 8 8 4 8 8 8 8 8 12 

Couches / 
Palette 

7 7 7 6 7 7 7 7 7 9 
 


