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Speck cuit au four

Caractere : Le Speck cuit au four selon I'ancienne tradition est préparé avec la cuisse du porc fumée. Le Speck cuit
au four était cuisiné par nos grands-parents pour le déjeuner du jour de Paques. Suivant cette tradition, nous
sommes en mesure d'offrir un produit avec une saveur forte et sinceére.

Ingrédients : Viande de porc, saumure épicée (eau, sel, dextrose, extraits d'épices, ardmes, stabilisants :
diphosphates, triphosphates ; antioxydant : acide ascorbique, ascorbate de sodium, conservateur : nitrite de
sodium). Les ingrédients peuvent étre soumis a des variations minimes, voir 1'étiquette.

Stockage : Stocker au froid, ne pas exposer a la lumiere du soleil.
Dlc: 60 jours sous vide

Colisage et palettisation

s AT
vide 1008
Code 7492 7498
Pieces /Colis 2 10
Colis /
Couche 8 18
Couches /
Palette 56 216
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