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Kaminwurzen

I kaminwurzen o affumelli vengono prodotti con carne di bovino e suino scelta. I kaminwurzen,
insieme dallo speck, sono uno dei prodotti pit classici della tradizione contadina dell”Alto Adige. Il
loro sapore tipico caratterizza e distingue le merende tipiche altoatesine.

Ingredienti 100g di Salame vengono preparati con 120 g carne di suino, 28 g carne di bovino, sale
marino, spezie, destrosio, antiossidante: eritorbato di sodio; conservante: nitrito di sodio. Gli
ingredienti possono subire minime variazioni, si veda 1 etichetta.

Conservazione Conservare al fresco, non esporre ai raggi solari.

Durata del prodotto Sottovuoto 70 giorni, sfuso 70 giorni, confezionato in atmostera modificata 70
giorni
Imballo
2 pezzi sv 10 pezzi sv
C120g e7509g
Codice 8234 8239

Pezzi /

Cartone 20

Cartone /
Strato

Strati /

Bomcale 12
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